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RESTAURACJA ,MARYSIN DWOR”
Katowice ul. Pukowca 17a
Tel: 48-32 2544428,601533348
www.restauracja-katowice.com.pl

Restauracja czynna jest w godzinach 12-22:00 od poniedzialku do soboty, zas§ w
niedziele od 12-20:00.
Koszt przedluzenia 1 h — 500 zl (chyba, ze przy rezerwacji ustalono inaczej)

OFERTA MENU 1.

ZUPA
Rosét z domowym makaronem

DANIE GLOWNE

- Patera migs r6znych (2 kawatki na 0s.)250/0s: tradycyjna $laska rolada wotowa ,
schab po polsku , francuski devolay z mastem

podawana z : ziemniakami opiekanymi, kluski biale i ciemne, zestaw surowek, modra kapusta

DESER I NAPOJE CIEPLE

- patera ciast r6znych (szarlotka, sernik, makowiec)

- kawa lub herbata

CENA OD OSOBY 120,00

OFERTA MENU II

ZUPA
Krem pomidorowy z imbirem, bazylig i mleczkiem kokosowym podawany z grzankami
bazyliowymi

DANIE GLOWNE
Rolada $lagska wotowa, podawana z kluskami bialymi i modra kapusta

DESER I NAPOJE CIEPLE
Pieczona gruszka w asyscie czekolady i gatki loda migtowego

Kawa lub herbata,

CENA OD OSOBY 100,00

OFERTA MENU III



ZUPA
Krem cebulowy na biatym winie z tymiankiem i grzankami ziotowymi

DANIE GLOWNE
Filet supreme podawany w asys$cie puree z batata, fasolki szparagowej i sosu demi glace

DESER I NAPOIJE CIEPLE

Wioska pana cota z musem malinowym i nutg czekolady
Kawa lub herbata,

CENA OD OSOBY 100,00

OFERTA MENU IV

ZUPA
Aksamitny krem z biatych warzyw serwowany z pasztecikiem z ciasta francuskiego
nadziewanego szpinakiem i serem feta

DANIE GLOWNE
Eskalopki z indyka w sosie orzechowym podawane z ziemniakami puree oraz bukietem satat
z vinegrettem pomaranczowym

DESER I NAPOJE CIEPLE
Swieze owoce podawane z cieptym sosem zabajone i kruszonka owsiang
Kawa lub herbata,

CENA OD OSOBY 100,00

OFERTA V

PRZYSTAWKA
Roladka z dojrzewajacego sera koziego, utozona na Carpaccio z buraka,
z rukolg 1 sosem balsamicznym

DANIE GLOWNE

Patera migs roznych (2 kawatki migsa na osobg):

poledwiczka wieprzowa z musem drobiowym i zielonym pieprzem oraz greckie souvlaki
podawane z :

ziemniakami opiekanymi oraz kopytkami, kapusta modra i zestawem surowek

DESER I NAPOIJE CIEPLE
Beza Pawlova z owocami 1 kremem z mascarpone
Kawa lub herbata

CENA OD OSOBY 130,00



OFERTA MENU VI

PRZYSTAWKA
Satata z kozim serem, karmelizowanymi orzechami pekan
1 antrykotem wotowym, polana dressingiem winegret

DANIE GLOWNE

Patera migs roznych (2 kawatki migsa na osobg):

Ptatki piersi z indyka w glazurze z miodu i sosu sojowego oraz rolada z karczku z farszem z
bialej kietbasy

podawana z kluskami biatymi, ziemniakami z wody, mtoda kapusta zasmazang oraz bukietem
$wiezych satat oblanych sosem vinegrette

DESER I NAPOIJE CIEPLE

Kompozycja lodéw i sorbetow z owocami sezonowymi, §wiezg migtg kremowa $mietang i
czekoladowym sosem

Kawa lub herbata

CENA OD OSOBY 130,00

ZIMNA PEYTA STANDARD 400g/os 70,00



-wachlarz wedlin regionalnych i mies pieczonych na zimno

- Satatka Cezar

- tradycyjna salatka jarzynowa

- tymbaliki z kurczakiem i szynka

- loso$ faszerowany musem chrzanowym pod delikatng galantyng
- deska seré6w dojrzewajacych i plesniowych

- pasztet podawany w asyscie grzybéw marynowanych i polskiej zurawiny
- 8liwki w boczku

- marynaty (papryka, pieczarki, ogorki)

- mini quiche lorraine

- terrina z golonki

- pieczywo, maslto

BUFET ZIMNY: 400g/0s min. 20 os.
Patera mie¢s 1 wedliny z naszej wedzarni

Kompozycja wegdzonych, pieczonych i podsuszanych kietbas

Ozory wotowe z galaretka Sliwkowa i chrzanowa

Rostbef pieczony na r6zowo rolowany z musem chrzanowym

Tymbaliki z kurczakiem

Tymbaliki z warzywami

Wybor tradycyjnych pasztetow i teryn

Deska rolad serowych z r6znymi nadzieniami, serow gatunkowych i zottych
Pomidory, ogorki

Marynaty

Satatka z falafelem, gruszka i sosem vinegrette

Tradycyjna satatka grecka z duzymi oliwkami i fetg, skropiona oliwg z oliwek
Salatka jarzynowa $laska

Roladki z lososia z musem ziolowym

Deski ryb wedzonych

Matyjasy na poduszce z cebulki, zielonego jabtka oraz $nieznobiatej Smietany

Mini quiche lorraine

Smalec, ogorki kiszone

Pieczywo, masto

70,00

CIEPLE KOLACIJE:

Barszcz czerwony z francuskim pasztecikiem lub krokietem
Tradycyjny wegierski bogracz

Strogonoff

Potrawka z indyka z kolorowymi paprykami

Micha pierogéw 8 szt.(migso, ruskie, kapusta z grzybami, z kasza)

18,00
25,00
25,00
25,00
25,00

Koszty dodatkowe opcjonalnie:

Wino czerwone, biate, musujace od
Piwo beczka 301 480 — rabat

Piwo Zywiec 0,51

Piwo Paulanner 0,51

Piwo Heineken 0,51

Napoje zimne 11

Wodka od

60,00
500,00
12,00
17,00
15,00
15,00
60,00

Pozostale jedzenie po zakonczeniu imprezy jest pakowane- wg nowych przepisow istnieje
koniecznos$¢ obcigzania klienta finalnego kosztem opakowan. Koszt jednego opakowania 2 zt.



