WIGILIE

Staropolskim zwyczajem Marysin Dwor zaprasza na firmowe spotkania wigilijne
dla Pracownikow lub Klientow Panstwa Firmy.

Przedswiqteczny czas to doskonata chwila na spotkanie poza Firmgq, gdy w intymnym nastroju
mozemy poznac sie blizej z Pracownikami lub Klientami, ztozy¢ sobie zyczenia, wspolnie zasigs¢
przy wigilijnym stole, obdarowac sie prezentami...

Atmosfera naszego obiektu, wieloletnie doswiadczenie w organizacji tego typu imprez, tradycyjne
potrawy wigilijne, mita obstuga dostarczy Panstwu niezapomnianych wrazen, ktore pozwolg
zintegrowac Firme lub zaciesni¢ wspolprace z Klientami.

OFERTA SWIATECZNA
MENU WIGILIJNE ZASIADANE
I 100 zl/osoby (8% VAT)
PRZYSTAWKA: 150g

Sledzie na trzy sposoby: z jabtkiem w $mietanie, w oleju i na ostro

Terriny rybne z sosem musztardowym

ZUPA:

Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi 200ml

DANIE GLOWNE:

Dzwonki z karpia krolewskiego w ztocistej panierce 100g

Sola panierowana podawana z sosem jogurtowym 100g
Ziemniaki puree z koperkiem, ziemniaki opiekane 100g
Kapusta z grochem 1 salaty z sosem vinegrette 100g
DESER:

Szarlotka 50%, piernik 50% 150¢g

Kawa lub herbata, woda mineralna 200ml
Tradycyjny kompot wigilijny, 200 ml

11 120 zl/osoby (8% VAT)
PRZYSTAWKA: 150¢g

Filet z matyjasa na satatce z ziemniakoéw, korniszonéw i marynowanych grzybow

ZUPA:

Barszcz czerwony z pierogami z kapustg i grzybami 200 ml



DANIE GLOWNE:

Filety z dorsza podawane w kremowym sosie z suszonych pomidoréw w asyscie

ryzu ze szpinakiem 1 brokutami gotowanymi

DESER:

Makowiec peten bakalii 50% sernik z sosem pomaranczowym 50% 150g
Kawa lub herbata, woda mineralna 200ml
Tradycyjny kompot wigilijny, 200 ml

111 150 zl/osoby (8% VAT)
PRZYSTAWKA: 150g
Tym balik rybny z fososiem

Sliwka kalifornijska w boczku

Roladka z tososia z musem chrzanowym

ZUPA:

Aromatyzowana zupa grzybowa z domowymi tazankami 200ml
Lub

Barszcz czerwony z grzybowymi uszkami 200 ml
DANIE GLOWNE:

Udka z kaczki pieczone w jabtkach 100g

Filet z dorsza z czarng soczewicg i salsg pomidorowa 100g
Ziemniaki opiekane w ziotach oraz puree 100g
Kapusta z grochem i grzybami le§nymi po staropolsku 100g
Buraczki

DESER:

Szarlotka na ciepto z gatka loda cynamonowego 150¢g
Minidesery 1 ciasta w bufecie

Kawa lub herbata, 200ml
Tradycyjny kompot wigilijny, 200 ml

A% 150 zl/osoby (8% VAT)
PRZYSTAWKA 150g



Patera ryb wedzonych
Galantyna z indyka
Kulebiak z kapusta i grzybami

ZUPA:

Barszcz czerwony z grzybowymi uszkami 200 ml

DANIE GLOWNE

Loso$ w ciescie francuskim z pesto z suszonych pomidoréw podawany z ziemniakami
gratin oraz satatkg z zielonego ogorka 1 bazylii

DESER

Kawa lub herbata,

Tradycyjny kompot wigilijny, woda mineralna 200 ml + 200 ml
Lekki mus z biatego serka z bakaliami i sosem czekoladowym 100g

\Y% 200 z¥osoby
PRZYSTAWKA 150g

Tymbealik rybny z tososiem
Carpaccio z piersi kaczej podawane w sosie miodowo-koniakowym

Pierozki z kurkami i ricotta

ZUPA:
Aromatyzowana zupa grzybowa z domowymi tazankami 150 ml

Zupa rybna z mleczng pianka

DANIE GLOWNE

Sandacz z sosem grzybowym na risotto z borowikoéw i cukinii 100g
Dorsz z risotto szpinakowym z salsg pomidorowa 100g
Poledwiczka wieprzowa w sosie musztardowym 100g
Ziemniaki puree z koperkiem 100g
Kapusta z grochem 1 grzybami leSnymi po staropolsku 100g
DESER

Kawa lub herbata, 200ml
Tradycyjny kompot wigilijny, woda mineralna 200 ml + 200 ml
SEODKI STOL:

Makowiec, piernik w czekoladzie 100g



Wioski powiew — §wigteczne tiramisu 50g
Creme Brulle 50g

Owoce $wieze filetowane

ZIMNA PLYTA STANDARD 50,00 zl/osoby

-wachlarz wedlin regionalnych i migs pieczonych na zimno

- satata Cezar z kurczakiem 1 grzankami

- Salatka z rukola, buraczkami, ricottg i granatem

- satatka jarzynowa ze §ledziem

- foso$ faszerowany musem chrzanowym pod delikatng galantyna

- deska serow dojrzewajacych i plesniowych

- pasztet podawany w asyscie grzybow marynowanych i polskiej zurawiny

- rostbef pieczony na r6zowo podawany z sosem musztardowym

- marynaty (papryka, pieczarki, ogorki)

- jajka w asy$cie musow tososiowego, z burakow i fety, twarogowo-jajecznym

- pieczywo, masto

Koszt kazdego powolanego menu wymienionego wyzej jest cenng brutto z 8% VAT.
Cena nie zawiera serwisu dla obstugi kelnersko-kucharskiej

DODATKOWO PLATNE ATRAKCJE

Zespoty muzyczne estradowe od 5500,00

Zespot Goralski od 3500,00

DJ 350,00 z/h min 6 h
Wodzirej od 2500,00
Ochrona 1 os. Od 500 zt/1h
Dodatkowa godzina po godz.22:00 * 1000 z1/1h

* nie dotyczy imprez gdzie godziny zostaly ustalone indywidualnie

Koszty dodatkowe:

Wodka Wyborowa, Sobieski 0,51 92,50 - rabat od 50,00
Wina czerwone, biate od 50,00
Piwo beczka 301 660 — rabat 480,00
Napoje zimne 11 12,00

Lub



OPEN BAR WERSJA 1 Sh 60,00
Soki owocowe, napoje gazowane, woda gazowana 1 niegazowana
Napoje ciepte: kawa, herbaty czarne i owocowe

Wino biale i czerwone

Woadka czysta polska

Piwo Zywiec

OPEN BAR 2 5h 80,00
Soki owocowe, napoje gazowane, woda gazowana i niegazowana

Piwo b/o
Wino biale, czerwone b/o
Wodka czysta polska b/o
Whisky b/o

OFERTY BUFETOWE min 50 os.
Zestaw 1 max.4h 150,00

BUFET ZIMNY: 400g/0s.
Teryny rybne z sosem musztardowym
Sledzie w $mietanie z jabtkami i w sosie pomidorowym na ostro

Wedzony indyk z pikantnym sosem z pomaranczy z zielonym pieprzem i marynowanymi
gruszkami

Rostbef pieczony na ré6zowo

Pieczef rzymska z indyka

Ryba po grecku

Satatka ryzowa z tunczykiem, papryka 1 oliwkami

Satatka Waldorf z jablek z rodzynkami i selerem naciowym
Hekele

Marynowane warzywa i owoce

Pieczywo, masto

BUFET CIEPLY: 400g/0s.
Zupa rybna z kawatkami tososia, karpia i soli z nutg curry
Tradycyjna zupa grzybowa z tazankami

Karp panierowany w ztocistej panierce

Dorsz parowany w ziotach



Miruna w cie$cie francuskim ze szpinakiem

Roladka drobiowa faszerowana suszong sliwka

Pieczen z indyka miodowo-musztardowa

Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym

Kulebiak z kapusta i grzybami

Sliwki kalifornijskie w bekonie

Lazanki z grzybami i mtoda kapusta

Mix pierogdw (z kapustg 1 grzybami, szpinakiem, kasza, ruskie)
Ry?z biaty, ziemniaki puree z koperkiem

Kapusta z grochem 1 grzybami

BUFET SLODKI: 200g/os.
- Makowki

Fontanna czekolady

- Patery ciast roznych — szarlotka, sernik, makowiec, piernik

- Kawa, herbata

- Tradycyjny kompot wigilijny

- woda mineralna, lampka wina

Zestaw 2 max: 4h 200,00

BUFET ZIMNY: 400g/0s.
Wigilijny $ledZ w $mietanie z jabtkiem, szalotkami

Sledz z jablkiem i musztarda francuska

Sledz z suszonymi pomidorami i orzechami wloskimi

Filet z wedzonego pstraga z musem chrzanowym

Loso$ w catosci pod delikatng galantyng i pierzynka z zielonych ogorkow
Galaretki rybne z awokado 1 krewetka

Karp faszerowany rodzynkami w galarecie

Roladki z wedzonego tososia z chrzanem

Salatka z buraczkow z rodzynkami

Satatka ziemniaczana z anchois

Salatka z jajek 1 wedzonej makreli ze szczypiorkiem
Wybdr wedlin staropolskich 1 wtoskich

Pieczywo, masto

BUFET CIEPLY: 400g/o0s.



Zupa rybna z kawatkami tososia, karpia i soli z nutg curry
Tradycyjna zupa grzybowa z tazankami

Karp w zlocistej panierce

Dorsz parowany w ziotach

Filet z sandacza na musie porowo-ziemniaczanym z tymiankiem
Polgdwiczka wieprzowa w sosie musztardowym z pieczarkami
Pieczona rolada z boczku z suszong sliwka

Zeberka w kapuscie

Roladka z indyka z dynig i fetg

Udka z kaczki w pomaranczach

Golabki z jagnigcing, pgczakiem i jarzynami

Makaron z wedzonym tososiem 1 cukinig

Lazanki z grzybami i mtoda kapusta

Mix pierogdw (z kapustg 1 grzybami, szpinakiem, kasza, ruskie)
Ry?z biaty, ziemniaki puree z koperkiem

Kapusta z grochem 1 grzybami

Salatka ze $wiezych pomidoréw i ogdrkow

BUFET SLODKI: 200g/o0s.
- Makowki, tiramisu, krem czekoladowy

- Patery ciast roznych — szarlotka, sernik, makowiec, piernik
-fontanna czekolady

- Kawa, herbata

- Tradycyjny kompot wigilijny

- woda mineralna, lampka wina
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